ENTREES FROIDES & APERITIFS

Saumonfumeé. . ... .o 7,99 € les 100 gr
Foiegrasnature.......... ... 11 €les 100 gr
Foiegrasalafigue ....... ... ..o i, 12 €les 100 gr
Foiegrasalatruffe....... ... i 13 €les 100 gr
Verrine avocat, saumonetcrevette ................o.... 2,50 €/piéce
Verrine homard—-crabe............ .. ..., 2,50 €/piéce

CHARCUTERIES FESTIVES

Paté en crolte de pintade aux morilles et vin jaunes.. ...... 32,95 € le kg
Paté en crodte de canard, foie gras et figues.............. 34,95 € le kg
Boudinblancnature........ ... o 19,90 € le kg
Boudin blancauxmorilles............. ... ... o oL 23,90 € le kg

ENTREES CHAUDES

Coquilles Saint-Jacques et fruitsdemer .................... 8 €la part
Escargots de Bourgogne ...........c.c.viuveeeennn. 10,90 € la douzaine
Bouchée a la reine (volaille et morilles) . ..................... 6 €/piece
Bouchée aux fruitsdemer......... .o, 6 €/piece
Soufflé aux langoustines . ... 5 €/piéce
ACCOMPAGNEMENTS

Risotto crémeux a la truffe blanche . ................. ... ... 5 € la part
Gratin dauphinoisnature.......... ... i i 4,50 € la part
Gratin dauphinoisaux cepes. .........ovviiiiiiiinaan. 5,50 € la part
Gratinde cardonsalamoélle............ ..ot 5,50 € la part
Pommesdauphine ...t 4 €la part
Flan de potimarron aux éclats de marrons ................. 5 €la part
Flan de courgettes au saumon fumé et parmesan ........... 5 €la part

RESERVEZ DES A PRESENT - Merci de passer vos commandes de Noél

avant le 20 décembre 2025 inclus.




o o @ ¢
Carte des Fétes zoa__l o w®

VIANDES & VOLAILLES CUISINEES

Supréme de pintade aux morilles, sauce au vin jaune . ... 12,90 € la part
Moelleux de chaponauvinjaune...................... 14,90 € la part
Civet de sanglier sauce forestiere ..................... 12,50 € la part
Sauté de chevreuil sauce grandveneur................. 12,90 € la part

POISSONS CUISINES
Dos de cabillaud, sauce chorizo auriesling ............. 12,90 € la part
Gratinde fruitsdemer........ ... i 12,90 € la part

VOLAILLES CRUES

Dinde fermiere. . .......ooiiiiine e 22,50 €le kg

X Chaponfermier..........ooiiiiiiini i 19,90 € le kg

. Poularde fermiére. ...t 17,90 € le kg
% - Chapon de pintade fermier............ ..., 24,90 €le kg
N %‘ Pintade fermiere . ...t 16,90 € le kg
. LB Canettede Barbarie .........ovvtteireeiie i 16,90 € le kg
¥ Cailletradition . ...t 23,90 €le kg

% ) % Magretdecanard ..........ueeiiiiiiiiiiiiiiieeeaan.. 34,95 € le kg

PREPARATIONS SUR COMMANDE
Toutes nos volailles peuvent étre farcies, cuites, découpées
et accompagnées de leur jus.

X - .ﬁ CUISSON + AECOUPE + JUS. . .. et e ettt et e 25€
. Farcefestive. ... ..o 18,90 € le kg
] * .
. & PLATEAU DE PIERRADE 8€ par personne soit 250 gr
- \ Boeuf - magret de canard - volaille

. GAYet TRAITEUR g

AVANT LE -
: 2

y 49 Rue Laurent Gayet 20 DECE“:&‘::
3 Centre ville de Pontcharra L

Ouvert du mardi au samedi :
aﬁ de 7h30 & 12h30 et de 15h &4 19h Ouvert le mercredi 24 décembre
Dimanche : de 8h a 12h15 de 7h30 @ 17h non stop

www.boucheriegayet-traiteur.fr (4 76 97 61 32
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