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Regalez—vous

avec nos menus de Fetes
JI a

ENTREES FROIDES

Saumon fumé a I'ancienne au sirop d’érable.............. 9,30 €/100gr
foie gras de canard entier mi-cuit a basse température . . . ... ... ... .. 12 €/100gr
foie gras de canard entier aux figues mi cuit a basse température . . . .12 €/100gr

CHARCUTERIES FESTIVES

Paté en crolte de pintade aux morilles et vin jaunes . ...... 28,90 € le kg
Paté en crolte de Veau aux girolles et CHIGNIN .......... 29,90 € le kg
Boudinblancnature..............oiiii i 19,90 € le kg
Boudin blancauxmorilles........... ... ... o i, 23,90 € le kg
Boudin blancfoiegras.............oiiiiiiiiiiiiiiin., 25,30 € le kg
ENTREES CHAUDES

Coquilles saint Jacques et fruitsdemer. .................... 8 €la part
escargots préparés frais pure beurre persillés. . ...... 9,90 € la douzaine
bouchées aux escargots. . ......vvviin it 5 €/piéce
bouchées chapon morilles etvinjaunes..................... 6 €/piéce
Soufflé aux langoustines . ........ ... i 5,5 €/piéce
ACCOMPAGNEMENTS

Risotto crémeux a la truffe blanche ....................... 5 € la part
RiSOttO Crémeux auX aSPerges .. ...ovvvneenin e eennnnn 4,50 € la part
Gratin dauphinois nature ultra frais. . .................... 4,50 € la part
Gratin dauphinois aux cépes. ........coviiiiinennnn. 5,50 € la part
Gratindecardonsalamoélle............... ... ... ..., 5,50 € la part
Pommesdauphine ........ ... 19,90€ le Kg
Flan de potimarron aux éclats de marrons ............... 5,50 € la part
Fruitsdemer ... ..o e 9,90 € la part

RESERVEZ DES A PRESENT - Merci de passer vos commandes de Noél
avant le 18 décembre 2024 inclus.

Carte et ticket restaurant acceptés de 2025.
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V;N\;W.boucheriegayet-traiteur.fr 04 76 97 61 32

VIANDES & VOLAILLES CUISINEES

Supréme de pintade aux morilles. . ..................... 11,90 € la part
Moelleux de chapon auvinjaune....................... 10,90 € la part
Civet de sanglier sauce forestiere ...................... 10,90 € la part
Sauté de chevreuil sauce grand veneur.................. 11,90 € la part
Canette QUX CEPES ottt ettt iaaae e 9,80 € la part
Pavé de saumon sauce champagne ciboulette ............ 9,90 € la part

NOS VOLAILLES FESTIVES DE NOEL (CRUES)

Dinde fermiere. ... ..ottt 22,50 € le kg
Chaponfermier....... ...t 19,90 € le kg
Poularde fermiére......... ...t 17,90 € le kg
Chapon de pintade fermier............. ... ..., 24,90 € le kg
Pintade fermiere ...... ...ttt 16,90 € le kg
Canette fermiere. ... ..ot 15,90 € le kg
Caillefermiere . ... ..o iii it e 23,90 € le kg
Magretde canard ..........uviiieiin i 28,95 € le kg

Sur commande, toutes nos volailles peuvent étre farcies,
cuites, découpées et accompagnées de leur jus.

CUiSSON, AECOUPE L JUS « .« v oot ettt et e et e e e e 20 €
Farce festive. .. ...ttt 18,90 € le kg

Plateau de pierrade 7€ par personne soit 250 gr
B@EUF - MAGRET DE CANARD - VOLAILLE

Gdayet TRAITEUR

49 Rue Laurent Gayet
Centre ville de Pontcharra

Ouvert du mardi au samedi :

de 7h30 a 12h30 et de 15h a 19h
Dimanche : de 8h a 12h15
Ouvert le lundi 23 décembre 2024 de 7h30 a 17h non stop
et le mardi 24 décembre 2024 de 7h30 a 16h non stop

Création : signebluette.com - Suggestion de présentation - Document non
contractuel communiqué a titre indicatif - ne pas jeter sur la voie publique



